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CiHAZ KURULUMU

1. ACIKLAMA

Kilavuz i¢indeki bilgiler cihazin emniyetli montaji, kullanimi, temizligi ve bakimi hakkinda 6nemli bilgiler
icermektedir. Bu nedenle kilavuzu, cihazi kullanacak olan kisi ve kisilerin kolaylikla ulasabilecegi yerlerde
muhafaza ediniz.

Cihazin montaji, elektrik baglantis1 ve bakimi bu konuda uzman kisi ya da kisiler tarafindan, tiretici
firmanin talimatlarina uygun bir sekilde yapilmalidir.

Cihazn elektrik baglantis1 ‘Teknik Ozellikler’ tablosunda verilen degerlere ve elektrik semalarina uygun
olarak yapilmalidir.

Uretici firma, kullanim kilavuzundaki talimatlara uymadan ve yetkili kisi ya da kisiler tarafindan
yapilmayan bakim ve teknik miidahaleler sonrasi olugabilecek herhangi bir zarardan sorumlu degildir.

2. Cihazin Yerlestirilmesi

Cihazi, koku ve duman olusumunu 6nlemek i¢in, yeterli havalandirmanin yapilabildigi, filtreli bir
davlumbaz altina yerlestiriniz.

Cihazi, asir1 1s1 artiglarini 6nlemek i¢in yan ve arka duvarlardan min. 5 cm uzaga yerlestiriniz.

Cihaz1 ¢alistirmadan once, lizerinde bulunan koruyucu pvc kaplamayi ¢ikariniz. Yiizey lizerinde yapigskan
madde artiklar1 kalirsa uygun bir ¢oziicii ile temizleyiniz.

Cihazin konulacagi set alt1 tezgahin ayaklar1 ayarli olmali ve cihazin terazi diizleminde ¢aligmasi
saglanmalidir.

Cihaz1 diger cihazlar ile yan yana yerlestirirken, ayarli ayaklar yardimi ile yiikseklikleri ayni olacak sekilde
ayarlayiniz.

ELEKTRIK BAGLANTISI

Cihaz 380V 3N 50Hz sebeke gerilimi ile beslenmelidir.

Kablo en az H 07 RN-F kalitesinde ve kesiti maksimum akimi tasiyacak sekilde segilmelidir.
Cihaz ve sebeke arasina otomat sigorta konulmalidir.

Voltaj toleranst £ % 10'u gegmemelidir.

Cihaz mutlaka topraklanmalidir. Topraklama yeri " é " igarereti ile belirtilmistir

KULLANIM ONCESI

Elektrik sistemi kontroli;

Montaj yapildiktan sonra, cihazi degisik sicakliklarda galigtirarak kontrol elemanlarini ve 1siticilar1 kontrol ediniz.
Eger gerekirse "Olas1 Problemler ve Oneriler" kismina bakiniz.

Is1l gli¢ kontrolii

Cihazin montajindan sonra ve herhangi bir bakim faaliyeti sonrasi, 1s1l giicii kontrol ediniz.
Cihazin 1s1l giicii “Teknik Ozellikler” tablosunda verilmistir.
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Olasi problemler ve oneriler

Havuz 1siticilart 1sinmiyor.

Sigortalar1 kontrol ediniz.

Cihazi besleyen ana salter acik degildir.

Diisiik voltaj ya da elektrik baglantis1 dogru degildir.

Termostat arizalidir.

Isiticilar dogru baglanmamustir veya yanmistir. (Arizali 1siticiyt yenisi ile degistiriniz.)

Sicaklik kontrolii yapilamiyor

Termostat arizalidir.
Istticilar dogru baglanmamustir veya yanmustir. (Arizali 1siticty yenisi ile degistiriniz.)
YEDEK PARCALARIN DEGIiSTiRILMESI

ONEMLI : Cihazda herhangi bir bakim faaliyeti yapmadan once, elektrik baglantisim mutlaka kesiniz.

Termostat

Havuzun altindaki muslugu agarak i¢indeki suyu uygun bir kaba bosaltin.
Kontrol panelini ¢ikarin. Degistirilecek parcay1 baglanti elemanlarindan ayirin.
Parcay1 sdkerek yenisi ile degistirin. lgili baglantilar1 yaparak kontrol panelini yerine takiniz.

KULLANIM VE BAKIM TALIMATLARI

UYARILAR

Cihazin sicak yiizeylerine temas etmeyiniz.
Cihaz profesyonel kullanim i¢in tasarlanmistir ve sadece bu konuda egitim almis kisiler tarafindan kullanilmalidir.
Cihaz, iiriin haglamak igin tiretilmistir, bunun diginda bir amag i¢in kullanmayiniz.
Havuzda su olmadiginda, asla cihaz1 ¢alistirmayiniz.
Cihazda herhangi bir ariza meydana gelirse, ana salteri kapatarak, elektrik baglantisini kesiniz.
Sadece tiretici firma onayli, yetkili servis elemani ile kontak kurunuz ve sadece orijinal yedek parga kullaniniz.
Cihaz1 ¢aligtirmadan 6nce havuz ve sepetler, lizerindeki koruyucu endiistriyel yagdan temizlenmelidir. Temizleme
islemi su sekilde yapilmalidir :
Havuzu, 1siticinin iizerine kadar suyla doldurun.
e icine deterjan atarak suyu 1-2 dk. kaynatiniz.
e Havuzun altindaki muslugu agarak suyu kaba bosaltiniz.
e Havuzu temiz suyla iyice durulayiniz.
Su periyodik olarak siiziilerek yiyecek pargalarindan arindirilmalidir.
Havuzdaki suyun alt ve st sinirlar iginde olmasina dikkat edilmelidir. Alt sinir ¢izgisi altina distiigiinde tekrar su
ilave edilmelidir.

DIKKAT : Su bosaltmadan once elektrik devresini kesiniz.
[k caligma esnasinda cihazdan kisa bir siire duman ve koku yayilacaktir. Duman ve koku izolasyon malzemesi ve sag
yiizeylerdeki yag vb. maddelerden meydana gelmektedir. Bu durum tehlikeli olmayip kendiliginden kaybolacaktir.
Cihaz, ilk kullanim sirasinda 1 saat siire ile en yiiksek calisma derecesinde ¢aligtirilmalidir.
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KULLANIM

Havuzun altinda bulunan vanay1 kapatiniz.
Havuz igine max. seviye ¢izgisine kadar su doldurun.
ONEMLI : Havuzda yag olmadiginda asla cihazi ¢alistirmayiniz.

Cihazin cahstirilmasi

Cihazin bagli oldugu ana salteri agin.

Bu durumda sar1 sinyal lambasi yanar.

Termostat kontrol diigmesini(30-120°C) istediginiz sicakliga ayarlayimz. Bu durumda yesil termostat sinyal lambas1
yanar. Havuz i¢indeki su istenilen sicakliga geldiginde sinyal lambasi soner.

Su 1sindig1 an sepetin 3/2 si kadar kizaracak malzemeyi yagin i¢ine koyunuz.

Malzemenin kizardigi anlasildigi an termostati kapatiniz ve sepeti ¢ikararak havuz tizerindeki bekletme millerine
takiniz. Sepetteki yaglar siiziildiigii an malzemeyi servise veriniz.

Cihazin kapatilmasi

Termostati ayarlanan dereceden "0" konumuna getiriniz.
Cihazin bagli oldugu ana salteri kapatiniz.

Havuzun suyunu bosaltma

Havuzun altina 1s1ya dayanikli bir kap koyunuz.
Havuzun altinda bulunan vanay1 a¢iniz ve suyun kaba bosalmasini saglayiniz.
Vanay1 tekrar kapatiniz.

TEMIZLIiK ve BAKIM

Cihaz yiiksek basingh su ile yikamayimz.

Temizlik ya da bakim faaliyetine baslamadan énce cihazin elektrik baglantisint mutlaka Kesiniz.

Cihazi, her ¢aligma giinii sonunda 1lik sabunlu suya batirilmis bez ile tam sogumadin siliniz.

Cihaz yiizeyi temizlenirken asindirici igerigi olan deterjanlar, tel fircalar gibi yiizeylerde ¢izik yapabilecek
malzemeler kullanmayiniz.

Yukarida saydiginiz yontemlerle temizlenmeyen yiizeyleri kimyasal ¢oziiciilerle temizleyiniz.

Eger cihaz uzun miiddet kullanilmayacaksa, yiizeyler ince bir tabaka vazelinle kaplanmalidir.

Cihazda olagan dis1 bir durum goriilmesi halinde yetkili servise haber veriniz. Ehliyetsiz kisilerin cihaza miidahale
etmesine asla izin vermeyiniz.
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Elektrik semasi:

3/ N/PE Loov AC 50Hz

FEFL

P1

v v In

X1 : Giris klemensi  intel clamp
F1 : Termostat Thermostat

R1 : Isitict Heading element
HI1,2: Sinyal lambas1 Indicator lamp
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TEKNIK OZELLIKLER / TECHNICAL DATA

TurhanCelik

MODEL TC.9ME400 TC.7ME400 TC.6ME400
GENEL
OLCULER 400x930x850 400x700x300 400x630x300
Dimensions
L el ) 10 Kw 6,5 Kw 6,5 Kw
Power
TiP Type A, A, A,
BE\f‘(')'ETME 380V-400V 50-60Hz|380V-400V 50-60Hz | 380V-400V 50-60Hz
TERMOSTAT
) 100%---120° 100%---120° 100%---120°
NET AGIRLIK
(Kg) Net 60 kg 20 kg 15 kg

Weight
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12. GARANTI SARTLARI

8.

9.

. Uzerinde satis tarihi, fabrika ve satici firma onayi olmayan belgeler

gecersizdir. Garantiden yararlanmak icin garanti belgesi gosterilmelidir.

. Cihaz; montaj, kullanim, bakim kilavuzunda agiklandigi sekilde monte

edilip kullaniimasi kaydi ile malzeme ve iscilik kusurlarindan dogabilecek
arizalara karsi 1 yil garanti edilmistir.

. Garanti kapsamina giren arizalarin tayini, giderme sekli ve yerinin

belirlenmesi TURHAN CELIK’ e aittir.

. Verilen garanti; montaj, kullanim ve bakim kilavuzuna ve garanti sartlarina

uyulmasi halinde yalnizca garanti edilen cihaza ait olup, bunun disinda
herhangi bir ad altinda hak veya tazminat talep edilemez.

. Garanti belgesindeki veya garanti edilen cihaz Uzerindeki cihazin cinsi,

modeli ve seri numaralarini gosteren bilgiler Uzerinde kazinti, silinti veya
degisiklik yapildigi taktirde garanti ortadan kalkar.

. Garanti yalniz, gecerli sureler icerinde olusabilecek malzeme ve iscilik

kusurlari ile ilgili arizalara kargi bakim ve onarim icerir. Garanti
kapsamindaki ariza ve parcalar bedelsiz onarilir ve degistirilir. Yenisi
takilan parcalar TURHAN CELIK’ e aittir.

. Garanti kapsami slresince arizalara yalniz TURHAN CELIK’ in yetkili

servis elemanlari mudahale edebilir. Yetkisiz kisi ya da kigilerce mudahale
edilen cihaz garanti kapsamindan ¢ikar.

Montaj yetkili servis elemanlarinca yapilmalidir ve cihazin kullanim yerinin
degistiriimesi durumunda servis haber verilmelidir.

Kullanim sirasinda herhangi bir ariza olusmasi durumunda yetkili servise
haber verilmelidir.

10. TURHAN CELIK sorumlulugu digindaki yiikleme, bosaltma ve sevkiyat

11.

islemi sirasinda olusacak hasar ve arizalarin giderilmesi, garanti digi islem

gorur. Ayni sekilde cihazin kullanimi sirasinda harici faktorlerle verilecek

hasar ve arizalarin gideriimesi garanti digindadir.
Anlagsmazlik durumunda Istanbul Mahkemeleri yetkilidir.
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

WARNINGS
Installation, modifications and maintenance of the appliance must be carried out by authorised personnel in
compliance with current safety standarts.
The manufacturer declines all responsibility for failure to comply with these obligations.
The instructions contained in this manual give important regarding security for installing and maintaining the
appliance. The manufacturer recommends that this manual be carefully stored in the work zone where it can be
consulted by technicians and workers.
Electric connection of the appliance must be according to the instructions given on the technical data table and electric
scheme.
Disrespect of the instruction given by producer with the appliance (Use, maintenance, electric connectin, technical
data table and data plate) may compromise the appliance safety and will result in immediate loss of the warranty. The
manufacturer declines all responsibility for injury or damage to persons or things, due to disrespect of the instructions.

INSTALLATION

Positioning
The appliance should be placed under an exhaust hood to remove smoke and smell which may  occur during the
cooking process.

Position the appliance at least 10 cm from surrounding walls. This distance may be reduced if the walls are
flameproof or protected by insulating material.

Assembly

The appliance should be placed on a flat surface by balancing it due to its four adjustable feet.

Remove the protective nylon on the appliance. If sticky particles left on the appliance, clean them with a suitable
solvent.

Level the appliance using the adjustable feet.

Appliances of 40cms in width installed alone must be fixed to the floor using the special flanged feet.

In the case of cantilever installations, refer to the corresponding instructions.

Joining appliances together in line (Fig. 1)

Place the appliances side by side and level to the same height.

Join the appliances by use of the special fixing holes on the side of the fryer.

Electrical connections

The appliance is designed to operate at the voltage indicated on the data plate.

Each appliance must be connected to the power supply by a suitably dimensioned independent line (the total power is
indicated in the "Technical data" table). A flexible rubber cable with insulation specifications not lower than type H
07 RN-F must be used for connection to the temiinals.

The length of conductors between the cable clamp and terminals must be such that the live wires are pulled taut before
the ground wire (yellow-green) if the cable is worked loose from the clamp.

Multi-pole main isolating switches of suitable current ratin. (with minimum contact-breaking distance of 3 mm) must
be installed, as well as automatic residual current switches of suitable high sensitivity.

There should be a automate fuse between the appliance and the network.

Voltage changes should not exceed + %10V.

10
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Ground connections and equip potential bonding.

The appliance must be connected to the ground circuit using the terminals marked by the symbol located next to the
connection terminals.
The metal structure of all the electrical appliances must also be connected to the ground circuit using the terminals

marked by the symbol @ located next to the earth terminals (equipotential bonding system).

SETTING UP

Testing the electrical system

Switch on the appliance following the instructions for use and cheek the operation of the control devices and well
heating elements.

Test the various operating temperatures.

The appliance is fitted with an internal safety thermostat for each well that cuts off the electrical power supply to the
heating elements if the main thermostat malfunctions.

If necessary, consult the Troubleshooting guide to identify the problem.

Testing the rated thermal power
Always cheek the thermal power of the appliance after installation and following maintenance work.
The rated thermal power is indicated in the "Technical data" table.

TROUBLESHOOTING GUIDE

The well heating elements do not heat up

Check the fuses.

Main power switch not ON.

Low voltage or incorrect electrical connection.

Switch faulty.

Temperature control thermostat faulty.

Main temperature control thermostat faulty, causing the safety thermostat to cut in (reset).

One or more well heating elements incorrectly connected or burnt out (replace faulty heating element).

The temperature control is difficult or impossible to regulate

Temperature control thermostat faulty.
One or more well heating elements incorrectly connected or burnt out (replace faulty heating element).

11
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REPLACEMENT OF SPARE PARTS

IMPORTANT : Before carrying out maintenance work or repairs, disconnect the appliance from the power supply at
the isolating switch.

Temperature t

Remove the upper control panel.

Open the appliance doors and drain the water from the well in question (see "Draining off the water").
Detach the bulb from the thermostat fixed to the heating element by special support brackets.
Disconnect the electrical connections.

Replace the part.

USE AND MAINTENANCE INSTRUCTIONS

WARNINGS
Beware of the appliance's hot surfaces!
This appliance is designed for professional tise and must only be used by trainedpersonnel.
It is exclusively designed to fry food. Any other use is considered improper.
Never switch on the appliance without any oil.
In the event of fault, disconnect the electric connection of the pasta cooker.
Repairs should only be carried out by authorised service centres using original spare parts.
The water in the well should be between the bottom and top level lines. If the water in the well is lower than the
bottom level line, add water.
After installation and before the machine process, remove the protective industrial grease applied on the well and the
baskets. The following steps should be considered for the cleaning process..
Open the lover tap and discharge the water.
The well should be rinsed with clean water properly.
The remained particles and isolation materials on the equipment may cause some smoke and smell during the first
operation but will die down after a while.
The appliance should be operated in maximum speed for one hour at first operation.

USE

Filling the fryer well

Close the well drain cock.

Fill the well with water or blocks of lard to at least the minimum reference mark.
IMPORTANT : Never switch on the appliance without any water.

Turning on the appliance
In this situation, yellow indicator will be on.
To heat the fryer, turn the thermostat control knob to the required temperature setting. In this situation, yellow
indicator will be on. When the temperature reaches the required value white indicator will be off.

0 Off

50°C  Minimum temperature

----- Intermediate temperatures

300°C Maximum temperature (approx.)
When the oil reaches the required temperature, place the ingredient to be fried into the basket. The ingredient should
not exceed 3/2 of the basked.

12
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After friying process has been completed, switch off the main switch. Then lift the basket up. Finally, place it onto the
well where there is a hole for basket hook. When the oil in the basket are filtered properly it can be served.

Turning off the appliance

Turn the thermostat and switch control knob back to 0.

Draining off the water

Place a heat-resistant container under the well.
Open the drain cock.

After draining close the drain cock.

CLEANING AND MAINTENANCE
Do not wash the appliance with jets of water.
Before cleaning the appliance, disconnect the electrical power supply.
Make sure the water circuit is free of ferrous particles. Any such particles deposited in the bottom of the well may
cause it to rust.
Do not use corrosive substances to clean the floor underneath the appliance.
The appliance should be cleaned with a cloth wetted with warm soapy water when it's still warm.
Do not use any abrasive detergents or materials such as wire brushes that may scrape the stainless steel surface of the
appliance.
If the appliance can not be cleaned by above mentioned methods apply chemical solvents.
If the appliance will not be operated for a long time, apply a thin layer of vaseline on the stainless steel surfaces of
the appliance.
In case of noticing any failure at the appliance, call the authorized technical service. Do not allow any unexperienced
person to control the appliance.

13
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MONTAGE DE L’APPAREIL

1. EXPLICATION

Les informations qui se trouvent dans le contenu de manuel d’utilisation contiennent des renseignements
importants sur le montage, 'utilisation, le nettoyage et I’entretien en sécurité de I'appareil. C'est pour cela
garder le manuel aux lieux facilement accessibles pour I'utilisateur/les utilisateurs qui vont utiliser I’appareil.
Le montage, la connexion d’électricité, et I'entretien de I'appareil doivent étre faits par les personnes
qualifiées et selon les instructions de la firme productrice.

La connexion d’électricité doit étre faite selon les valeurs données sur le tableau des « spécifications
techniques » et les schémas électriques.

La firme productrice n’est pas responsable n’importe quel endommagement qui pourront se produire aprés
les entretiens et les interventions techniques qui ne sont pas faits par les personnes qualifiées et non-
conformes avec les instructions du manuel d’utilisation.

2. INSTALLATION DE L’APPAREIL

Pour empécher la production de mauvaise odeur et de fumée, installer I'appareil sous une hotte a filtre ou il
ya une aération suffisante.

Pour empécher les augmentations de chaleur excessives, installer I'appareil minimum a 5 cm de distance des
murs latéraux et du mur derriére.

Avant le fonctionnement de I'appareil enlever le film protecteur en PVC. S'il en reste des résidus de colle sur
la surface de I'appareil, a nettoyer avec un solvant adéquat.

Les pieds du plan de travail a mettre I'appareil doivent étre réglés, et I'appareil doit se fonctionner sur un
plan équilibré.

Lors d’installer I'appareil a c6té des autres appareils, régler en fagon qu’il soit sur la méme hauteur avec les
autres appareils par I'intermédiaire des pieds réglables.

CONNEXION D’ELECTRICITE

L'appareil doit étre alimenté avec une tension de réseau 380V 3N 50Hz.

Le cable doit étre au minimum de qualité H 07 RN-F et son profil doit étre capable de porter le courant
maximum.

Il faut mettre une boite a fusibles automatiques entre I'appareil et le réseau.

La tolérance du voltage ne doit pas dépasser + 10%.

L'appareil doit étre connecté absolument sur une ligne mise en terre. L'emplacement de mise en terre est

indiqué avec la signe « 35 ».

15
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AVANT L’UTILISATION

Le controle du systéeme électrique
e Apres avoir fait le montage, vérifier les éléments du controle et les chauffages en faire fonctionnant
I'appareil aux différentes chaleurs.

e Sinécessaire a consulter la section « les problemes probables et les propositions ».

Le controle de puissance thermique
e Apres le montage de I'appareil et aprés d’une activité d’entretien, vérifier la puissance thermique de
I"appareil.
e La puissance thermique de I'appareil est indiquée sur le tableau des « spécifications techniques ».

Problémes probables et propositions

e Les chauffages de la piscine ne se chauffent pas.

o Vérifier les fusibles.

e L’interrupteur principal qui alimente I'appareil n’est pas ouvert.

e |lyaduvoltage faible ou la connexion d’électricité n’est pas correcte.

e Le thermostat est en panne.

e Les chauffages ne sont pas connectés correctement ou ils sont brulés (Changer le chauffage en panne avec
un nouveau).

Il n’est pas possible de faire le controle thermique
e Lethermostat est en panne.

¢ Les chauffages ne sont pas connectés correctement ou ils sont brulés (Changer le chauffage en panne avec
un nouveau).

CHANGEMENT DES PIECES DE RECHANGE

IMPORTANT : Avant de faire une activité d’entretien sur I’appareil, couper absolument la connexion
d’¢électricité.

Thermostat
e En ouvrant le robinet qui se trouve au dessous de la piscine, vider I'eau dans un récipient adéquat.

e Enlever le panel de contréle. Séparer la piéce a changer de ses éléments de connexion.
e Détacher la piéce et changer avec une nouvelle piéce. Faire ses connexions et monter le panel de contrdle a
sa place.

16
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INSTRUCTIONS D’UTILISATION ET D’ENTRETIEN

AVERTISSEMENTS

Ne pas contacter avec les surfaces chaudes de I’appareil.

L'appareil est congu pour l'utilisation professionnelle, et doit étre utilisé seulement par les personnes
qualifiées sur ce sujet.

L'appareil est produit pour la cuisson des pates, ne pas utiliser pour des fins différentes.

Ne jamais chauffer I'appareil lorsqu’il n’y a pas d’eau dans la piscine.

S’il y a lieu une panne sur I'appareil, couper la connexion d’électricité de I'appareil en fermant I'interrupteur
principal.

Contacter seulement avec les éléments techniques autorisés par la firme productrice, et utiliser seulement
des pieces de rechange originales.

Avant le fonctionnement de I'appareil, la piscine et les paniers doivent étre nettoyées de I’huile industrielle
protectrice. Le nettoyage doit se faire ainsi :

Remplir la piscine avec de I'eau jusqu’a ce qu’elle dépasse le chauffage.

Mettre un peu de détergent et bouillir I'eau pendant 1-2 minute.

En ouvrant le robinet qui se trouve au dessous de la piscine, vider 'eau.

Rincer bien la piscine avec de |'eau propre.

En filtrant I'’eau périodiquement, a vider les résidus des produits alimentaires.

Il faut faire attention au niveau de I'eau soit dans les limites maximum et minimum. Il faut rajouter de I'eau
dés qu’elle tombe au niveau minimum.

ATTENTION : Couper le courant électrique avant vider 1’eau.

Lors du premier fonctionnement de I'appareil, il y aura une Iégere fumée et odeur pour peu de temps. La
fumée et I'odeur viennent par les substances comme I'huile etc. qui se trouvent sur les matériels d’isolation
et les parties en téle. Cette situation n’est pas dangereuse et se perdra dans peu de temps. L'appareil doit
étre fonctionné au plus haut niveau de fonctionnement pendant 1 heure lors de la premiére utilisation.

UTILISATION

Fermer la vanne qui se trouve au dessous de la piscine.
Remplir la piscine avec de I'eau jusqu’a la ligne maximum.

IMPORTANT : Ne jamais chauffer I’appareil lorsqu’il n’y a pas d’eau dans la piscine.
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Ouvrir I’appareil
e OQuvrir lI'interrupteur principal ou I'appareil est connecté.

e Dans ce cas la lampe jaune de signal sera allumée.

e Régler le bouton de controle de thermostat a la puissance souhaitée (30-120°C). Dans ce cas la lampe verte
de signal sera allumée. Une fois que I'eau atteint la chaleur souhaitée, la lampe de signal s’éteint.

e Aumoment que I'eau est préte, mettre les produits alimentaires a cuire en remplissant 2/3 du panier.

e Fermer le thermostat une fois que la cuisson est terminée et sortir et accrocher le panier sur les pivots
d’attente qui se trouvent sur la piscine. Une fois que I'eau s’égoutte, servir les produits alimentaires.

Fermer I’appareil
e Régler le thermostat au niveau « 0 ».

e Fermer l'interrupteur principal ou I'appareil est connecté.

Vider I’eau de la piscine
e Mettre un récipient résistant a la chaleur au dessous de la piscine.

e Quvrir la vanne qui se trouve au dessous de la piscine et laisser couler I'eau dans le récipient.
e Fermerlavanne.

Nettoyage et entretien
e Ne pas nettoyer 'appareil avec de I’eau de pression.

e Avant commencer a une activité de nettoyage ou d’entretien, couper absolument le contact avec
I’électricité.

e Nettoyer I'appareil a la fin de chaque jour d’utilisation avec un torchon tiede et savonné avant que I'appareil
se refroidisse.

e Ne pas utiliser des matériels qui peuvent rayer la surface comme des brosses en métal, ou des détergents
abrasifs.

e Utiliser des dissolvants chimiques pour les surfaces impossibles a nettoyer avec les méthodes indiquées au
dessus.

e Sil’appareil ne s’utilisera pas pendant longtemps, il faut mettre une fine couche de vaseline sur les surfaces.
e En cas d’apercevoir une anomalie sur I'appareil, consulter au service agrée. Ne pas laisser a intervenir les
personnes non qualifiées a I'appareil.
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